
Dégustation -Tasting

Production
Vinification: 
M.P. à froid pour extraire les arômes 
variétaux. Pressurage et débourbage 
à froid. F.A. en barrique avec 
bâtonnage.
Alcoholic fermentation in french oak 
barrels and aging in barrels.

Elevage : 10 mois en barrique de 
chêne français.
Aging : 10 month in french oak 
barrels.

Vignoble - Vineyard
Surface : 1,5 ha avec un âge moyen 
de 20 ans.
Production : 10 000 bouteilles.
Surface area: 1,5 ha with an average 
age from 20 years.
Production : 10 000 bottles.
Nature du sol : Graveleux sur argilo-
calcaire
Nature of the soil : Gravelous on 
limestone and clay.

Blend :
45% Sauvignon Blanc, 48% Sémilion, 
5% Sauvignon Gris, 2% Muscadelle.

Appellation: Pessac-Léognan

Analyse: Vin blanc 13 ° / White 
wine13°

Dégustation : Belle fraîcheur en 
attaque, arômes intenses de 
bourgeon de cassis, de buis, 
d’agrumes et de fruits exotiques. 
Beaucoup de rondeur, très belle 
longueur en bouche.
Tasting :
Very elegant white wine. Ample, 
generous, balanced and stylish. 
Depth and dimension.
Ideal with seafood and fish, white 
meat and cheese.

Histoire - History
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José et Brigitte Rodrigues-Lalande, 
propriétaires de quatre châteaux à 
Bordeaux : Château de Castres, 
Château de Beau-Site  en Graves 
et Château Roche-Lalande et 
Château Pont Saint-Martin en 
Pessac-Léognan.
José et Brigitte Rodrigues-Lalande, 
owners of four estates in Bordeaux 
: Château de Castres, Château de 
Beau-Site in Graves and Château 
Roche-Lalande and Château Pont 
Saint-Martin in Pessac-Léognan.
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