
Dégustation -Tasting

Production

Vinification:
Macération pelliculaire à froid pour 
extraire les arômes variétaux des 
raisins. Fermentation alcoolique en 
cuve Inox et fermentation 
malolactique en barrique.
Skin contact at low temperature to 
extract the varietal aromas. Malolactic 
fermentation in french oak barrels.

Elevage:
10 mois en barrique de chêne 
français
Aging 10 month in french oak barrels.

Vignoble - Vineyard

Histoire - History
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José et Brigitte Rodrigues-Lalande, 
propriétaires de quatre châteaux à 
Bordeaux : Château de Castres, 
Château de Beau-Site  en Graves et 
Château Roche-Lalande et Château 
Pont Saint-Martin en Pessac-
Léognan.
José et Brigitte Rodrigues-Lalande, 
owners of four estates in Bordeaux : 
Château de Castres, Château de 
Beau-Site  in Graves and Château 
Roche-Lalande and Château Pont 
Saint-Martin in Pessac-Léognan.

Superficie:
6 ha avec un âge moyen de 30 ans  
certifié HVE3. Production : 40 000 
bouteilles.
Average age of the vineyard 30 
years, production of 40 000 bottles.

Nature du sol:
Graveleux sur argilo-calcaire
Gravelous on limestone and clay.

Cépages:
45% Cabernet Sauvignon, 48% 
Merlot, 5% Cabernet Franc et 2% 
Petit Verdot.

ROUGE / RED
2020

Appellation: Pessac-Léognan

Analyse:  
Vin rouge / Red wine 13,5 % vol.

   
Dégustation / Tasting :
Couleur rubis foncé, arôme de fruits 
rouges, type cassis et mûre. Tannins 
très doux, belle longueur en bouche 
avec une belle structure. 
Deep garnet color, intensly 
expressive nose of ultra-ripe fruit, 
spices. Rich, onctuous, fruit forward 
palate with notes of black cherries 
and tobacco. Lovely silky tannins.
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